                                                                                                                                               Список дисков аллергенов на 21.05.2019
Пыльца деревьев, кустарников
	1500 
	16
	t/а  1
	клен

	1500
	30
	t/p 1
	клен ясенелистный

	700
	3
	t 3
	береза

	1500
	122
	t/а 3
	береза

	700
	6
	t 7
	дуб

	1500
	19
	t/а 7
	дуб

	700
	1
	t 8
	вяз

	700
	49
	6606
	тополь

	1500
	96
	t/а 14 
	тополь

	1500
	30
	t/p 14
	тополь трехгранный

	1500
	30
	t/p 15
	ясень  американский

	1500
	30
	t/p 16
	сосна

	700
	5
	t 21
	сирень

	1500
	30
	t/p 24
	сирень обыкновенная

	1500
	30
	t/p 25
	яблоня

	700
	11
	t 27
	липа

	700
	18
	t 901
	ясень

	700
	2
	tx 901
	смесь пыльцы средне цветущих деревьев: береза, дуб, бук, платан

	1500
	4
	tм/а 6
	смесь пыльцы поздноцветущих деревьев: клен, береза, бук, дуб, орешник

	1500
	210
	tm/p100
	смесь пыльцы деревьев: клён ясенелистный, ольха серая, берёза бородавчатая, лещина, дуб, платан клёнолистный, ива, тополь трёхгранный


Пыльца трав, цветов
	1500
	430
	w/a 1

	амброзия полыннолистная

	1500
	150
	w/p 1

	амброзия обыкновенная

	1500
	312
	w/a 2
	амброзия голометельчатая 


	1500
	757
	w/а 6
	полынь обыкновенная

	1500
	90
	w/р 6
	полынь обыкновенная

	1500
	261
	w/а 5
	полынь горькая

	1500
	210
	w/p 5
	полынь горькая

	1500
	6
	w/р 8 

	одуванчик

	700
	21
	w 8
	одуванчик

	1500
	59
	w/а 8 

	одуванчик

	1500
	35
	w/а 9 
	подорожник ланцелистный

	1500
	518
	w/а 10
	марь белая (лебеда)

	1500
	150
	w/р 15
	лебеда

	700
	19
	w 20
	крапива двудомная 

	1500
	14
	w/р 204 
	подсолнечник

	1500
	45
	w/а 204
	подсолнечник

	1500
	86
	w/а 206
	ромашка аптечная 

	1500
	57
	w/а 65
	алоэ древовидное

	1500
	30
	w/а 39
	пион

	1500
	30
	w/а 30
	тюльпан

	1500
	30
	w/а 28
	садовая роза 

	700
	38
	wx 5
	смесь пыльцы цветов 1 (астра, хризантема, георгин, гиацинт)

	700
	25
	wx 6
	смесь пыльцы цветов 2 (тюльпан, роза, герань)

	1500
	499
	wm/а 4
	смесь сорных трав: амброзия полыннолистная, полынь обыкновенная, марь белая, поташник

	1500
	180
	wm/р 2
	смесь сорных трав: амброзия обыкновенная, полынь обыкновенная, нивяник, одуванчик, подорожник

	1500
	180
	wm/p 4
	смесь сорных трав: амброзия обыкновенная, полынь обыкновенная, марь белая, поташник

	1500
	1013
	gm/a 1
	смесь луговых трав: бухарник шерстистый,ежа сборная, овсяница луговая, райграс, тимофеевка луговая, мятлик луговой

	1500
	150
	gm/р 1
	смесь луговых трав: ежа сборная, овсяница луговая, плевел, тимофеевка луговая, мятлик луговой

	1500
	56
	rx/a 1
	сезонная смесь: тимофеевка луговая, полынь обыкновенная, подорожник ланцелистный, берёза.


Домашняя пыль, клещи домашней пыли
	1500
	150
	h/p 2
	домашняя пыль: клещевые, грибковые, эпителиальные, инсектные, текстильные элементы



	1500
	98
	h/а 3
	книжная пыль (библиотечная)



	1500
	269
	d/a 1
	Dermatophagoides pteronyssinus

живут в книгах, мягкой мебели, матрасах и постельных принадлежностях. Путь попадания в организм человека - ингаляционный.

	1500
	273
	d/a 2
	Dermatophagoides farinae

обитают в кроватях и постельных принадлежностях.

	1500
	29
	d/а 3
	Dermatophagoides microceras
 обнаруживаются в подушках, матрацах, обивке мягкой мебели, коврах; клещи проникают через открытые окна и с животными. Тело человека может прогреть постель до 30 °С и создавать идеальные условия для жизнедеятельности клещей.

	1500
	55
	d/a 70
	Acarus siro (мучной клещ)
это микроскопический вредитель зерновых изделий, а также сухофруктов, орехов, иногда сыра и мяса.Питание клеща: мука, отруби и комбикорм, дрожжи, сухое молоко, споры плесени, сыр, высушенные овощи и фрукты, колбасы, мясокостная мука, рыбная мука, яичный порошок, табачное сырье, пряности.

	1500
	19
	d/a 71
	Lepidoglyphus destructor

живёт в запасах зерна, круп, семян масличных культур, сухофруктов, в сене, соломе, в мебели.Основными источниками питания этих клещей являются мука, крупа, другие продукты из злаков и грибы.

	1500
	19
	d/a 72
	Tyrophagus putrescentiae (гнилостный удлиненный клещ) попадая в парники и теплицы с высокой влажностью и температурой, покидают почву и переходят питаться на листья растений, обнаруживается в тканях гниющих клубней и луковиц. Эти клещи активно портят зерно на хранении, выедая эндосперм и превращая семена в труху. За это их часто называют «хлебными» или «амбарными». 

	1500
	28
	d/a 73
	Glycyphagus domesticus (волосатый домовой клещ)

встречается в запасах фуража, в конюшнях, стойлах, голубятнях, иногда в ульях, нападает также на сухофрукты и зерно.Также размножение клеща отмечено в муке и зерне пшеницы, семенах льна и табака, сене, мякине, сахаре, сыре.Наиболее обычен в жилых домах и складских помещениях. 

	1500
	29
	d/a 74
	Euroglyphus maynei
 широко распространен во влажных человеческих жилищах.

	1500
	28
	d/a 201
	Blomia tropicalis
распространён в субтропических и тропических регионах мира.

	1500
	245
	dm/а 2
	смесь клещей: Dermatophagoides pteronyssinus, Dermatophagoides farina, Dermatophagoides microceras, Acarus siro, Lepidoglyphus destructor, Tyrophagus putrescentiae, Glycyphagus domesticus, Euroglyphus maynei


Паразиты
	1500
	80
	p/a 1
	аллерген аскариды  (Ascaris lumbricoides)



	1500
	71
	p/a 4
	аллерген гельминта сельдяного червя (Anisakis simplex).     Заражение человека  происходит при употреблении сырой или недостаточно термически обработанной рыбы и водных беспозвоночных (кальмаров, осьминогов, креветок и других ракообразных и моллюсков) .


Проф.аллергены
	1500
	30
	o/p 71
	волосы человека

	700
	40
	k 82
	латекс

	1500
	30
	k/p 82
	латекс

	700
	103
	k 905
	ЧСА-диски (человеческий сывороточный альбумин)

	700
	19
	k 24
	табачный лист           

	1500
	106
	о/а 201
	табачный лист          

	1500
	30
	o/p 201
	табачный лист


Плесневые грибы

	700
	29
	m 1
	Penicillium notatum - источник первого антибиотика - пенициллина. Зелёного или чёрного цвета, обладает выраженными аллергенными свойствами, одна из причин возникновения ринита, бронхиальной астмы, атопического дерматита. 

Размножение грибков может происходить на стенах и обоях. И споры, и фрагменты этого гриба образуются круглогодично, активнее зимой, легко переносятся воздухом и попадают в дыхательные пути, что при наличии предрасполагающих факторов приводит к развитию аллергических заболеваний. Часто в анамнезе наблюдаются аллергические реакции на введение антибиотиков пенициллинового ряда.

	1500
	46
	m/а 1
	Penicillium notatum - источник первого антибиотика - пенициллина. Зелёного или чёрного цвета, обладает выраженными аллергенными свойствами, одна из причин возникновения ринита, бронхиальной астмы, атопического дерматита. 

Размножение грибков может происходить на стенах и обоях. И споры, и фрагменты этого гриба образуются круглогодично, активнее зимой, легко переносятся воздухом и попадают в дыхательные пути, что при наличии предрасполагающих факторов приводит к развитию аллергических заболеваний. Часто в анамнезе наблюдаются аллергические реакции на введение антибиотиков пенициллинового ряда.

	1500
	127
	m/а 2
	Cladosporium herbarum - грибковая плесень, паразитирующую в почвах, на растениях или продуктах их жизнедеятельности. Споры грибков переносятся воздухом. Попадая в дыхательные пути человека, они вызывают аллергические заболевания органов дыхания.

	1500
	73
	m/а 3
	Aspergillus fumigatus(Аспергилл дымящий)-распространен повсюду: в воздухе, грунте, старых вещах, книгах, вентиляции и др. Среди своих «собратьев» является самым термофильным, т. е. способным выдерживать большие температуры (более 45⁰С).

Идеальной средой для развития грибковой инфекции является почва, удобренная органическими субстратами, при температуре 20-30⁰С.

Основной путь инфицирования данным грибком – аэрогенный. В более редких случаях заражение происходит через кожный покров, на котором имеются ранки, царапины или язвочки.

	1500
	23
	m/a 4
	Mucor racemosus - плесень из рода Mucor,распространена повсеместно - во влажных почвах, гниющем сене, зерне, овощах, орехах, хлебобулочных изделиях, фруктах, сыре камамбер.

Mucor racemosus применяется для ферментации  соевого сырного продукта, популярного во Вьетнаме и Китае. Плесень также была выявлена в сухом корме для домашних животных.



	700
	2
	m 5
	Candida albicant - простейшие дрожжеподобные грибы, ведущие паразитирующий образ жизни. Наибольшее их количество встречается в слизистых половых органов, кишечника, пищевода, гортани и ротовой полости.  Помимо человеческого тела, живут и в окружающей среде. Все они аэробы, то есть без кислорода существовать не могут. Находят их на предметах личной гигиены, зубных щетках, посуде, продуктах, богатых сахарами, например, фруктах, а также в молоке, твороге и мясе. Кандиды живут в организмах птиц и млекопитающих. Кандиды сохраняют жизнеспособность после заморозки и высушивания. Грибы Candida albicans во внешней среде обнаруживаются реже остальных представителей семейства. Основное их место жительства – ЖКТ человека. Именно оттуда они разносятся по организму и оседают там, где им наиболее комфортно.  

	1500
	27
	m/a 5
	Candida albicant- простейшие дрожжеподобные грибы, ведущие паразитирующий образ жизни. Наибольшее их количество встречается в слизистых половых органов, кишечника, пищевода, гортани и ротовой полости.  Помимо человеческого тела, живут и в окружающей среде. Все они аэробы, то есть без кислорода существовать не могут. Находят их на предметах личной гигиены, зубных щетках, посуде, продуктах, богатых сахарами, например, фруктах, а также в молоке, твороге и мясе. Кандиды живут в организмах птиц и млекопитающих. Кандиды сохраняют жизнеспособность после заморозки и высушивания. Грибы Candida albicans во внешней среде обнаруживаются реже остальных представителей семейства. Основное их место жительства – ЖКТ человека. Именно оттуда они разносятся по организму и оседают там, где им наиболее комфортно.  

	1500
	72
	m/a 6
	Alternaria tenuis - патогенный микроорганизм, живущий  на стенах сырых и плохо проветриваемых помещений – в ванных комнатах, подвалах . Его споры обнаруживают:  на коже, на овощах, фруктах; в зерновых культурах; на поверхности почвы; в продуктах – сырах, дрожжевом тесте, квашеной капусте; в грунте домашних цветов; на листьях растений; в напитках – вине, кефире, пиве; на открытом воздухе; на деревянных оконных рамах; в составе домашней пыли. Токсикогенные грибки активно растут при температуре от 18 до 32 градусов, отдельным видам не страшны холода, при которых они продолжают размножаться. Грибок alternaria alternata находит широкое распространение в живой природе, продуктах питания, теплых помещениях с высокой влажностью. Активное разнесение спор происходит осенью, когда сильный ветер при сухой солнечной погоде раздувает гнилые листья. В домашних условиях факторами распространения грибка являются: проглатывание спор с продуктами питания; попадание патогенных микроорганизмов на слизистые оболочки через органы дыхания. Колонии alternaria alternata можно обнаружить в почве, на семенах злаковых культур, плодах растений. Местами обитания спор плесневых грибков являются: ковровые покрытия; текстильные изделия; компост; гнилая древесина; силосные ямы; предприятия деревообработки; гнездовья птиц; помещения по хранению зерна; сырые подвалы; пыльные склады .

	1500
	28
	m/a 7
	Botrytis cinerea - возбудитель серой гнили многих растений, используется в виноделии. Живёт в почве и на растительных остатках в виде мицелия.

	700
	5
	m 8
	Helminthosporium halodes - плесневые грибы развиваются на злаках, капусте, тыкве, а также многих дикорастущих травах. 

	1500
	28
	m/a 8
	Helminthosporium halodes - плесневые грибы развиваются на злаках, капусте, тыкве, а также многих дикорастущих травах.

	1500
	28
	m/a 9
	Fusarium moniliforme - плесневые грибы, широко распространены в почве и растениях. Они являются основными паразитами риса, сахарного тростника, фасоли, сои и кукурузы, поражают корни банана, арбуза, помидора, а также других овощей и фруктов. Идеальные условия для развития Fusarium proliferatum - теплая влажная почва.

	700
	86
	6399
	Плесневелые грибы смесь, микст 14- Penicillium notatum (м1), Cladosporium herbarum (м2), Aspergillus fumigatus (м3), Mucor racemosus(м4), Candida albicant (м5).

	1500
	35
	mm/а 1
	смесь плесневелых грибов 1: Penicillium notatum, Cladosporium herbarum, Aspergillus fumigatus, Mucor racemosus, Alternaria tenuis.

	1500
	180
	mm/р 1
	смесь плесневелых грибов 1: Penicillium notatum, Cladosporium herbarum, Aspergillus fumigatus, Mucor racemosus, Alternaria alternata (tenuis).

	1500
	95
	mm/а 2 
	смесь   плесневелых грибов  2: Cladosporium herbarum, Aspergillus fumigatus, Candida albicant, Alternaria tenuis, Helminthosporium halodes.

	1500
	120
	mm/p 2 
	смесь   плесневелых грибов  2: Penicillium notatum, Cladosporium herbarum, Aspergillus fumigatus, Candida albicant, Alternaria alternate (tenuis), Helminthosporium halodes.


Эпителий, перья

	1500
	289
	e/a 1
	кошка, эпителий

	1500
	60
	e/p 1
	кошка, эпителий

	1500
	375
	е/а 2
	собака, эпителий

	700
	8
	е 3
	лошадь, эпителий

	1500
	20
	e/а 3
	лошадь, перхоть

	1500
	60
	е/р 3
	лошадь, перхоть

	700
	17
	е 4
	корова,  эпителий

	1500
	30
	е/а 4
	корова,  перхоть

	700
	12
	е 6
	морская свинка, эпителий

	1500
	60
	e/p 6
	морская свинка, эпителий

	700
	6
	е 7
	голубь, помет

	700
	12
	е 9
	канарейка, перья

	1500
	88
	е/а 70
	гусь, перья

	1500
	55
	е/а 77
	помёт волнистого попугая

	1500
	51
	е/а 78
	перья волнистого попугая

	700
	7
	е 79
	сыворотка волнистого попугая

	1500
	30
	е/а 79
	сыворотка волнистого попугая

	1500
	32
	е/а 213
	попугай, перья

	700
	62
	6802
	аллерген  овечьей шерсти

	1500
	115
	е/а 81
	овца, эпителий и шерсть

	1500
	126
	к/а 20
	шерсть овцы

	1500
	25
	е/а 82
	кролик, эпителий

	1500
	1
	е/а 84
	хомяк,эпителий

	1500
	30
	e/p 84
	хомяк,эпителий

	1500
	85
	е/а 85
	курица, перья

	1500
	29
	е/а 86
	утка,перья

	700
	2
	е 87
	эпителий и белок крысы

	700
	8
	е 88
	эпителий и белок мыши

	700
	15
	е 96
	гусь, пух

	700
	4
	е 203
	шиншилла, эпителий

	1500
	30
	е/а 208
	шиншилла, эпителий

	700
	123
	ех 1
	эпителий кошки, лошади, коровы, перхоть собаки

	700
	83
	ех 2
	эпителий кошки, собаки, морской свинки, хомяка

	700
	30
	ех 901
	смесь эпителия животных: хомяка, собаки, кролика, кошки, морской свинки

	700
	38
	ех 5
	перо гуся, утки, пух гуся, утки (перо подушки)

	700
	104
	ех 71
	смесь перьев: голубя, гуся, курицы, утки (домашняя птица)

	700
	29
	ех 72
	смесь перьев певчих и декоративных домашних птиц: канарейки, попугая, зяблика, волнистого попугая

	1500
	87
	еm/а 1
	смесь перьев: гусь, курица, утка

	1500
	22
	em/p 1 
	смесь перьев:  гусь, курица, утка, индюк


Аллергены насекомых
	700
	28
	i 1
	яд пчелы медоносной

	1500
	60
	i/p 1
	яд пчелы медоносной

	700
	8
	i 3
	яд осы

	1500
	60
	i/p 3
	яд осы обыкновенной

	1500
	30
	i/p 68
	мошки

	700
	2
	i 8
	шмель

	700
	5
	i 73
	комар-звонец

	1500
	30
	i/p 71
	комар

	1500
	30
	i/p 74
	комар обыкновенный

	1500
	13
	im/a 100
	смесь ядов насекомых: пчела, оса, таракан, европейский шершень


Лекарственные препараты, аллергены  вакцин и витаминов
	700
	49
	6701
	Пенициллин G- антибиотик бактериостатического и бактерицидного действия 

	1500
	6
	с/а 1
	Пенициллин G- антибиотик бактериостатического и бактерицидного действия

	700
	110
	6703
	Пенициллин V- антибиотик бактериостатического и бактерицидного действия

	700
	75
	с 2
	Пенициллин V- антибиотик бактериостатического и бактерицидного действия

	1500
	20
	с/а 2
	Пенициллин V- антибиотик бактериостатического и бактерицидного действия

	700
	3
	с 214
	Амоксициллин- антибиотик группы пенициллинов

	1500
	27
	с/а 204
	Амоксициллин- антибиотик группы пенициллинов

	700
	46
	с 205
	Ампициллин - антибиотик группы пенициллинов

	1500
	27
	с/а 203
	Ампициллин - антибиотик группы  пенициллинов

	1500
	9
	с/а 206
	Цефалоспорин-антибиотик бактерицидного действия

	1500
	210
	с/р 206
	Цефалоспорин-антибиотик бактерицидного действия

	1500
	49
	c/a 69
	Цефалексин –(цефалоспорин 1-го поколения )

	1500
	30
	c/р 69
	Цефалексин –(цефалоспорин 1-го поколения )

	1500
	126
	с/а 7
	Цефаклор  HSA (цефалоспорин 2-го поколения)

	1500
	30
	с/р 7
	Цефаклор  HSA (цефалоспорин 2-го поколения)

	700
	77
	6713
	Тетрациклин – антибиотик группы тетрациклинов

	1500
	86
	с/а 205
	Тетрациклин – антибиотик группы тетрациклинов

	1500
	29
	с/а 62
	Доксицикли́н - антибиотик группы тетрациклинов

	700
	66
	6714
	Стрептомицин- антибиотик группы аминогликозидов

	1500
	75
	с/а 295
	Стрептомицин- антибиотик группы аминогликозидов

	700
	52
	6728
	Неомицин – антибиотик группы аминогликозидов (Банеоцин,Анауран,Полижинакс,Тержинан,Полидекса)

	1500
	55
	с/а 95
	Неомицин –антибиотик  группы аминогликозидов (Банеоцин,Анауран,Полижинакс,Тержинан,Полидекса)

	1500
	51
	с/а 207
	Гентамицин- антибиотик группы аминогликозидов
(Амгент,Гарамицин,Гентамин,Гентацикол,Гентина,

Генцин,Септопал)

	700
	37
	6729
	Офлоксацин - антибиотик фторхинолонового ряда (Зофлокс, Офлоксин, Заноксин)

	1500
	70
	с/а 118
	Офлоксацин - антибиотик фторхинолонового ряда (Зофлокс, Офлоксин, Заноксин)

	1500
	30
	с/р 118
	Офлоксацин - антибиотик фторхинолонового ряда (Зофлокс, Офлоксин, Заноксин)

	1500
	78
	с/а 108
	Ципрофлоксацин- антибиотик фторхинолонового ряда (Экоцифол, Ципробай, Ципринол, Ципролет)

	1500
	74
	с/а 175
	Норфлоксацин-антибиотик фторхинолонового  ряда  (Анквин,Бактинор, Гираблок, Квинолокс, Локсон 400, Негафлокс, Нолицин, Норбактин, Норилет, Нормакс, Нороксин, Норфацин,Норфлокс, Ренор, Софазин,Спектрама, Чиброксин,Ютибид)

	1500
	119
	с/а 212
	Эритромицин- антибиотик группы макролидов (Адимицин,Грюнамицин,Илозон,Синэрит,Эомицин,
Эрацин,Эригексал,Эридерм,Эрик,Эритран,Эритропед,
Эрифлюид,Эрмицед)

	1500
	71
	с/а 194
	Азитромицин-антибиотик группы макролидов 

(Зи-Фактор, Азитрокс, Азибиот, Азивок, Азином, Азо, Сумамед, Сумамед Форте, Хемомицин, Азицид, Зитроцин, Кларитромицин)

	1500
	60
	с/р 194
	Азитромицин-антибиотик группы макролидов 

(Зи-Фактор, Азитрокс, Азибиот, Азивок, Азином, Азо, Сумамед, Сумамед Форте, Хемомицин, Азицид, Зитроцин, Кларитромицин)

	1500
	42
	с/а 170
	Кларитромицин- антибиотик группы макролидов

 (Арвицин, Арвицин ретард,Биноклар,Клабакс,Кларбакт, Кларитросин, Кларицин, Кларицит, Кларомин, КлароСип, Класине, Клацид, Клацид СР, Клеримед, Криксан, Лекоклар,Сейдон-Сановель,Фромилид,Фромилид Уно, Экозитрин)

	1500
	19
	с/а 436
	Спирамицин- антибиотик из группы макролидов (Ровамицин,Спирамисар)

	1500
	67
	с/а 301
	Рифампицин - антибиотик группы ансамицинов (Бенемицин, Макокс,Р-цин, Римактан, Римпацин, Римпин, Рисима, Рифадин, Рифамор, Рифампин, Рифарен, Рифацин, Рифодекс, Тибинил, Тибицин, Тубоцин, Эремфат, Эремфат 600)

	700
	80
	6730
	Левомицетин- группа амфениколов (Левовинизоль,Синтомицин,Синтомицин-Русфар

Хлороцид Г)

	1500
	107
	с/а 58
	Сульфаметоксазол-антибактериальное средство группы сульфаниламидов. 

(Ко-тримоксазол, Триметоприм)

	1500
	29
	с/а 63
	Фосфомицин – антибактериальный препарат 

(Уреацид, Уролизин, Урофосфабол,Фосмицин, Фосфорал Ромфарм, Экофомурал)

	1500
	30
	к/а 92
	Бриллиантовый зеленый -антисептическое средство

	700
	10
	6732
	Метронидазол- противопротозойный  и противомикробный препарат.

(Метрид, Трихопол, Метрогил)

	1500
	47
	с/а 153
	Метронидазол-противопротозойный и противомикробный препарат.

 (Метрид, Трихопол, Метрогил)



	1500
	30
	с/р 59
	Ко-тримоксазол / Бисептол – противомикробное средство

	1500
	68
	с/а 52
	Пиразолон-противовоспалительный болеутоляющий и жаропонижающий препарат. 

(Феназон, Анальгин, Фенилбутазон, Амидопирин и др)

	1500
	138
	с/а 91
	Метамизо́л - анальгетик и антипиретик из группы пиразолонов.

 (Анальгин,Баралгин)

	1500
	60
	с/р 91
	Анальгин

	1500
	92
	с/а 172
	Кетопрофен -анальгетик, противовоспалительный и жаропонижающий препарат.

(Фастум гель, Феброфид, Кетотоп, Кетонал,
Кетонофф)

	1500
	73
	с/a 51
	Аспирин-HSA - противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее средство

	1500
	128
	с/а 320
	Ацетилцестиин – АЦЦ (муколитическое, отхаркивающее и антиоксидантное средство)

	1500
	61
	с/а 286
	Ибупрофен  - противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее средство.

(Ибуфен, Долгит, Ибусан, МИГ 200,МИГ 400, Нурофен)

	700
	90
	6716
	Диклофенак- противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее  средство.                                               (Ортофен,Напроксен,Индометацин,Сулиндак,
Пироксикам,Клофезон,Вольтарен,Кетопрофен,
Нимид,Диклак,Бутадион)

	1500
	84
	с/а 281
	Диклофенак- противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее  средство.                                               (Ортофен,Напроксен,Индометацин,Сулиндак,

Пироксикам,Клофезон,Вольтарен,Кетопрофен,
Нимид,Диклак,Бутадион)

	1500
	23
	с/а 93
	Индометацин-противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее средство. (Индобене,Индовис,Индоколлир,Индотард,
Метиндол,Тридоцин,Эльметацин,Диклофенак и т.д)

	700
	20
	с 209
	Парацетамол - противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее средство. (Фенацитин,Эфералган,Цефекон Д,Эффералган,Панадол,свечи Цевикап)

	1500
	25
	с/а  20
	Парацетамол- противовоспалительное, анальгезирующее и жаропонижающее средство. (Фенацитин,Эфералган,Цефекон Д,               Эффералган, Панадол,свечи Цевикап)  

	700
	191
	6707
	Амброксол- муколитическое и отхаркивающее средство. (Амбролан,Амбросан,Амбро,Солфран,
Флавамед,Бронолак,Секразол,Амбробене,Халиксол,

Лазолван,Флавамед,Секразол)

	1500
	27
	с/а 96
	Амброксол- муколитическое и отхаркивающее средство. (Амбролан,Амбросан,Амбро,Солфран,

Флавамед,Бронолак,Секразол,Амбробене,Халиксол,

Лазолван,Флавамед,Секразол)

	700
	11
	6708
	Бромгексин - муколитическое и отхаркивающее средство

	1500
	60
	с/а 97
	Бромгексин -  муколитическое и отхаркивающее средство

	1500
	60
	с/р 97
	Бромгексол - муколитическое и отхаркивающее средство

	700
	65
	6733
	Витамин В1 (Тиамин)

	1500
	29
	с/а 106
	Витамин В1 (Тиамин)

	700
	55
	6734
	Витамин В6  (Пиридоксин)

	1500
	30
	с/а 109
	Витамин В6  (Пиридоксин)

	1500
	25
	с/а 105
	Витамин В10 (Парааминобензойная кислота)

	700
	56
	6735
	Витамин  В12  (Кобаламины)

	1500
	59
	с/а 133
	Витамин  В12  (Кобаламины)

	1500
	119
	с/а 181
	Витамин С (Аскорбиновая кислота) 

	1500
	30
	с/р 181
	Витамин С (Аскорбиновая кислота) 

	1500
	360
	c/р 68
	Ультракаин /Артикаин /Убистезин - анестетик 
(Септанест,Убистезин Форте,Ультракаин Д-С Форте, Эпинефрин,Артифрин,Артифрин Форте)

	1500
	300
	с/р 82
	Лидокаин/Ксилокаин – анестетик

	700
	20
	6705
	Прокаин/Новокаин - анестетик

	1500
	10
	с/а 83
	Прокаин/Новокаин - анестетик

	1500
	90
	с/р 83
	Новокаин/Прокаин - анестетик

	1500
	300
	с/р 88
	Мепивакаин –местный анестетик, применяется при вмешательствах в полости рта (все виды), интубации трахеи, бронхо- и эзофагоскопии, тонзиллэктомии и др.

	1500
	30
	с/р 89
	Бупивакаин - местный анестетик, применяется для проведения эпидуральной спиномозговой анестезии, при кесаревом сечении, в урологии.

	700
	101
	6706
	Бензокаин -анестетик (Олестезин,Гексорал табс,
Нигепан,Доритрицин,РелифАдванс,Анестезин,
Дентиспрей,Ампровизоль,Стопангин,Септолете,

Бебидент) 

	1500
	43
	с/а 86
	Бензокаин -анестетик (Олестезин,Гексорал табс,

Нигепан,Доритрицин,РелифАдванс,Анестезин,
Дентиспрей,Ампровизоль,Стопангин,Септолете,

Бебидент) 

	700
	85
	6721
	Каптоприл)-гипотензивный препарат ингибитор  АПФ.(Блокордил,Ангиоприл,Капофарм,Рилкаптон,
Алкадил,  Каптопрес,Капотем,Энам)

	1500
	53
	с/а 107
	Каптоприл-гипотензивный препарат ингибитор  АПФ.(Блокордил,Ангиоприл,Капофарм,Рилкаптон,
Алкадил, Каптопрес,Капотем,Энам)

	1500
	30
	с/р 107
	Каптоприл-гипотензивный препарат, ингибитор  АПФ.(Блокордил,Ангиоприл,Капофарм,Рилкаптон,
Алкадил, Каптопрес,Капотем,Энам)

	700
	1
	к 87
	Альфа-Амилаза  -ферменты поджелудочной железы  (вобензин)

	700
	3
	к 203
	Фосфолипаза - ферменты поджелудочной железы  (вобензин)

	700
	7
	к 264
	Папаин - ферменты поджелудочной железы  (вобензин)

	1500
	30
	с/р 209
	Химопапаин / Карипаин Плюс - высокоэффективное ферментное средство, полученное из папайи. Применяется для лечения остеохондроза, межпозвонковых грыж, протрузии дисков

	1500
	30
	с/р 138
	Гинкго билоба – натуральный препарат,оказывает антиоксидантное действие, улучшает процесс мозгового кровообращения, нормализует метаболические процессы

	700
	99
	6720
	L- Тироксин -гормональный препарат. (Эутирокс)

	1500
	58
	с/а 99
	L Тироксин  -гормональный препарат. (Эутирокс)

	1500
	60
	с/р 99
	L Тироксин  -гормональный препарат. (Эутирокс)

	1500
	30
	с/р 424
	Преднизолон – гормон, противовоспалительный, противоаллергический, десенсибилизирующий, противошоковый, антитоксический и иммунодепрессивный препарат



	700
	60
	6717

	Аллерген столбнячного анатоксина (АКДС)




Молоко коровье и кобылье, кисломолочные продукты

	1500
	127
	f/a 169
	лактоза - углевод, содержится в молоке и молочных продуктах

	1500
	30
	f/р 169
	лактоза - углевод, содержится в молоке и молочных продуктах

	1500
	30
	f/p 2
	коровье  молоко

	1500
	5
	f/а 76
	а-лактальбумин-белки коровьего молока

	1500
	36
	f/а 77
	в-лактоглобулин-белки коровьего молока

	1500
	152
	f/а 300
	козье молоко

	1500
	88
	f/а 78
	казеин

	1500
	56
	f/a 63
	кефир

	700
	10
	f 205
	йогурт

	700
	16
	f 286
	кумыс

	1500
	60
	f/p 54
	кобылье молоко

	1500
	30
	f/p 158
	брынза

	1500 
	90
	fm/p 18
	смесь сыров: сыр Швейцарский, сыр Чеддер, 

сыр с плесенью, сыр Эдам, сыр Гауда


Мясо
	700
	90
	f 26
	свинина

	1500
	51
	f/а 27
	говядина          

	1500
	91
	f/a 184
	конина

	1500
	30
	f/р 184
	конина

	1500
	64
	f/а 83
	мясо курицы             

	700
	15
	f 130
	мясо индейки

	1500
	112
	f/а 284
	мясо индейки

	700
	81
	f 213
	мясо кролика

	1500
	89
	f/а 213
	мясо кролика

	700
	18
	f 88
	 баранина

	1500
	148
	f/а 88
	 баранина

	700
	32
	f 57
	мясо утки


	1500
	24
	f/а 57
	мясо утки

	700
	159
	fx 4
	смесь мяса: свинина, говядина, лошадь, баранина

	700
	224
	fx 15
	смесь мяса: утки, гуся, цыпленка, индейки


Яйца
	1500
	30
	f/p 145
	яйцо цельное

	1500
	79
	f/a 193
	яйцо перепелиное

	1500
	188
	f/a 1
	белок яйца

	1500
	133
	f/а 75
	желток яйца

	700
	11
	f 67
	овальбумин (аллерген белка яйца)

	1500
	27
	f/а 67
	овальбумин (аллерген белка яйца)

	700
	5
	f 68
	овомукоид (аллерген белка яйца)

	1500
	29
	f/а 68
	овомукоид (аллерген белка яйца)

	1500
	29
	f/а 69
	овотрансферрин (аллерген белка яйца)



Зелень 
	1500
	25
	f/а 214
	шпинат

	1500
	23
	f/а 215
	салат

	1500
	41
	f/а 126
	мята

	1500
	29
	f/a 102
	хрен

	700
	4
	f 86
	петрушка      

	1500
	19
	f/а 318
	кинза    

	700
	1
	s 10
	базилик (реган, райхан)

	1500
	40
	f/а 277
	укроп

	700
	5
	f 219
	укропное семя

	1500
	5
	f/а 85
	сельдерей      

	1500
	39
	f/а 171
	руккола

	1500
	30
	f/р 171
	руккола

	1500
	36
	f/а 173
	морские водоросли (ламинария)

	700
	5
	f 809
	эстрагон (тархун) – полынь используется в виде специи и зелени  - вид полыни!

	1500
	30
	f/a 272
	эстрагон (тархун) – полынь используется в виде специи и зелени  - вид полыни!


Специи
	1500
	55
	f/a 46
	перец красный сладкий (специи)

	1500
	74
	f/а 280
	перец черный (специи)

	700
	5
	s 3
	тмин

	1500
	59
	f/а 278
	лавровый лист   

	1500
	42
	f/а 220
	корица

	1500
	29
	f/a 268
	гвоздика

	1500
	28
	f/a 234
	ванилин                        

	700
	11
	s 207
	маковое семя

	1500
	28
	f/а 224
	маковое семя

	700
	56
	6963
	имбирь

	1500
	60
	f/p 270
	имбирь

	1500
	29
	f/а 344
	шалфей

	700
	13
	f 89
	горчица

	1500
	29
	f/а 89
	горчица

	1500
	36
	f/а 281
	карри

	1500
	58
	f/а 317
	кориандр (кинза)

	700
	22
	sx 1
	смесь специй 1: анис, куркума, тмин, чеснок

	700
	9
	sx 2
	смесь специй 2: мускатный орех, красный перец, перец, горчица


Овощи
	1500
	97
	f/а 12
	горох

	1500
	182
	f/а 14
	соевые бобы

	700
	19
	f 15
	фасоль белая

	1500
	50
	f/а 15
	фасоль белая

	700
	11
	f 287
	фасоль красная

	1500
	30
	f/а 287
	фасоль красная

	1500
	113
	f/а 235
	чечевица

	1500
	30
	f/р 235
	чечевица

	1500
	68
	f/a 216
	капуста  белокочанная

	1500
	30
	f/р 216
	капуста  белокочанная

	1500
	30
	f/p 228
	капуста пекинская

	700
	72
	f 311
	брюссельская капуста

	1500
	15
	f/а 260
	капуста брокколи

	1500
	48
	f/а 291
	цветная капуста

	1500
	159
	f/а 279
	перец чили

	1500
	54
	f/а 263
	перец зеленый – болгарский 

	1500
	73
	f/a 218
	сладкий перец

	1500
	30
	f/р 218
	сладкий перец

	1500
	43
	f/а 48
	лук – луковицей  (репчатый)

	1500
	30
	f/р 48
	лук – луковицей  (репчатый)

	700
	18
	f 66
	лук-порей (зеленый лук с ботвой)

	1500
	64
	f/а 25
	помидоры

	1500
	48
	f/а 244
	огурцы

	1500
	30
	f/р 244
	огурцы

	1500
	50
	f/а 319
	свекла красная

	1500
	60
	f/р 319
	свекла красная

	700
	34
	6923
	морковь

	700
	2
	f 31
	морковь


	1500
	33
	f/а 31
	морковь

	700
	6
	f 137
	спаржа

	1500
	60
	f/а 261
	спаржа

	1500
	87
	f/а 47
	чеснок

	1500
	24
	f/а 212
	грибы (шампиньон)

	1500
	28
	f/а 194
	лесные грибы (маслята, подосиновики, белые грибы)

	1500
	30
	f/p 194
	лесные грибы (маслята, подосиновики, белые грибы)

	1500
	24
	f/а 195
	грибы (вешенки)

	1500
	99
	f/а 225
	тыква

	1500
	84
	f/а 262
	баклажан

	700
	37
	f 309
	редиска

	1500
	30
	f/a 226
	редиска

	1500
	30
	f/р 226
	редиска

	700
	30
	6551

	картофель

	1500
	48
	f/а 35
	картофель

	1500
	20
	f/а 113
	цуккини- кабачок

	700
	82
	6507
	оливки (маслины)

	1500
	106
	f/а 342
	оливки

	700
	134
	fx 6
	смесь овощей 1: горох, фасоль белая, морковь, картофель

	700
	86
	fx 7
	смесь овощей 2: томат, шпинат, капуста,болгарский перец

	700
	82
	fx 8
	смесь овощей 3: соевые бобы, лук, грибы шампиньоны, сельдерей


Фрукты, ягоды
	700
	23
	f 30
	грейпфрут

	1500
	30
	f/а 209
	грейпфрут

	1500
	21
	f/а 306
	лайм

	1500
	30
	f/р 306
лайм
	лайм

	1500
	81
	f/a 208

	лимон

	1500
	30
	f/р 208

	лимон

	1500
	85
	f/а 33
	апельсин

	1500
	30
	f/р 33
	апельсин

	1500
	32
	f/а 302

	мандарин

	1500
	60
	f/р 302

	мандарин

	700
	15
	6552
	яблоко

	1500
	26
	f/а 49
	яблоко

	1500
	30
	f/р 49
	яблоко

	1500
	34
	f/а 94 
	груша

	1500
	30
	f/р 94 
	груша

	1500
	85
	f/а 210
	ананас

	700
	87
	6531
	киви

	1500
	56
	f/а 84
	киви

	1500
	119
	f/a 259
	виноград

	1500
	39
	f/а 242
	вишня

	1500
	30
	f/р 242
	вишня

	1500
	30
	f/p 73
	черешня

	700
	14
	f 272
	черника

	1500
	29
	f/а 182
	брусника

	1500
	298
	f/а 44
	клубника

	1500
	30
	f/p 211
	ежевика

	
	
	
	

	1500
	73
	f/а 321
	черная смородина

	1500
	20
	f/р 322
	красная  смородина

	1500
	59
	f/а 322
	красная  смородина

	1500
	59
	f/а 327
	крыжовник

	1500
	53
	f/а 340
	шиповник

	1500
	30
	f/р 340
	шиповник

	1500
	25
	f/а 341
	клюква

	1500
	30
	f/p 108
	облепиха

	1500
	130
	f/а 295
	гранат

	1500
	310
	f/а 111
	малина

	1500
	64
	f/а 95
	персик

	1500
	28
	f/а 343
	нектарин (лысый персик)

	1500
	110
	f/а 237
	абрикос

	1500
	30
	f/р 237
	абрикос

	1500
	136
	f/а 289
	финики

	1500
	77
	f/а 301
	хурма

	1500
	30
	f/p 112
	изюм

	1500
	26
	f/а 328
	инжир

	1500
	61
	f/а 255
	слива

	1500
	30
	f/р 255
	слива

	1500
	297
	f/a 92
	банан

	1500
	30
	f/р 92
	банан

	700
	7
	f 36
	кокос

	1500
	21
	f/a 36
	кокос

	1500
	16
	f/a 96
	авокадо

	1500
	30
	f/р 96
	авокадо

	1500
	86
	f/а 87

	дыня

	1500
	39
	f/а 329

	арбуз

	1500
	60
	f/р 329

	арбуз

	700
	0
	f 91
	манго

	1500
	56
	f/а 91
	манго

	1500
	29
	f/а 294
	маракуйя

	1500
	109
	fm/а 18
	смесь цитрусовые: лимон, апельсин, мандарин,грейпфрут

	700
	13
	fx 9
	смесь фруктов 1: апельсин, яблоко, банан, персик

	700
	149
	fx 10
	смесь фруктов 2: лимон, земляника, ананас, груша


Рыба
	700
	33
	f 3
	треска

	1500
	54
	f/а 185
	лещ

	700
	28
	f 21
	сельдь

	1500
	59
	f/а 205
	сельдь

	700
	32
	f 22
	форель

	1500
	107
	f/а 204
	форель

	1500
	34
	f/а 180
	карп = сазан (семейство карповых)

	1500
	30
	f/p 355
	дорада

	700
	17
	f 40
	тунец

	1500
	30
	f/а 40
	тунец

	700
	43
	6911
	лосось = семга атлантическая

	700
	18
	f 41
	лосось = семга атлантическая

	1500
	25
	f/а 41
	лосось = семга атлантическая

	700
	29
	f 55
	угорь (часто используется при приготовлении суши)

	700
	8
	f 56
	окунь

	1500
	28
	f/а 359
	морской окунь( семейство скорпеновых)

	1500
	10
	f/а 415
	судак( семейство окуневых)

	1500
	60
	f/р 415
	судак( семейство окуневых)

	1500
	30
	f/p 359
	сибас

	700
	14
	f 152
	камбала

	1500
	30
	f/p 337
	морской язык

	700
	17
	f 235
	скумбрия

	1500
	30
	f/а 206
	скумбрия

	700
	16
	f 237
	сардины

	1500
	30
	f/а 61
	сардины

	700
	13
	f 902
	палтус

	1500
	30
	f/p 366
	килька

	700
	67
	6914
	красная икра

	1500
	28
	f/а 323
	красная икра

	700
	46
	fx 2
	смесь морепродуктов: треска, королевские креветки, мидии, тунец, лосось

	1500
	26
	fm/a 24
	смесь морепродуктов: треска, королевские креветки, мидии, тунец, лосось

	1500
	29
	fx/а 74
	смесь рыб : треска, сельдь, скумбрия, камбала


Ракообразные, моллюски
	1500
	30
	f/p 290
	устрица

	700
	13
	f 234
	краб

	1500
	30
	f/а 23
	краб

	1500
	32
	f/а 24
	креветки

	1500
	30
	f/p 179
	креветка тигровая

	1500
	24
	f/а 37
	голубая мидия

	1500
	15
	f/а 59
	осьминог 


Крупы, мука
	1500
	46
	f/а 4
	пшеничная мука

	700
	84
	6918
	ржаная мука

	700
	47
	f 5
	ржаная мука

	1500
	58
	f/a 5
	ржаная мука

	700
	85
	f 6
	ячменная мука

	1500
	28
	f/a 6
	ячменная мука

	1500
	126
	f/а 7
	овсяная мука

	700
	40
	f 8
	кукурузная мука

	1500
	240
	f/а 8
	кукурузная мука

	1500
	30
	f/p 145
	перловая крупа

	1500
	30
	f/p 146
	манная крупа

	1500
	55
	f/а 124
	спельт

	700
	59
	f 9
	рис 

	1500
	264
	f/а 9
	рис 

	1500
	208
	f/а 11
	гречишная мука

	1500
	68
	f/а 79 
	клейковина - глютен             

	1500
	36
	f/а 233
	глиадин-аллерген злаковых

	700
	79
	6989
	мучная смесь: пшеничная, ржаная, овсяная, ячменная,  кукурузная, соевые бобы, глютен/клейковина.

	700
	184
	fx 3
	смесь муки из зерна: пшеницы, овса, кукурузы, гречихи

	700
	191
	fx 901
	смесь муки: пшеничная, ржаная, овсяная, кукурузная


Орехи
	1500
	36
	f/a 10
	семена кунжута

	1500
	30
	f/р 10
	семена кунжута

	1500
	22
	f/а 13
	арахис

	1500
	30
	f/р 13
	арахис

	1500
	107
	f/а 16
	грецкий орех    

	700
	27
	f 17
	лесной орех

	1500
	68
	f/а 17
	лесной орех

	1500
	30
	f/p 253
	кедровый орех

	700
	58
	6929
	миндаль

	1500
	38
	f/а 20
	миндаль

	700
	19
	f 104

	фисташка

	1500
	109
	f/а 203
	фисташка

	700
	24
	f 105
	орех кешью

	1500
	18
	f/а 202
	орех кешью

	1500
	30
	f/р 202
	орех кешью

	1500
	50
	к/а 84
	подсолнечник, семена

	1500
	30
	f/p 125
	тыквенное семя

	1500
	30
	f/p 224
	мак (семя)

	700
	27
	fx 1
	смесь орехов: арахис, лесного, вrasil nut, миндаля, кокосового


Прочие продукты питания
	1500
	57
	f/а 45
	дрожжи сушенные

	1500
	197
	f/a 105
	шоколад

	1500
	150
	f/p 105
	шоколад

	700
	51
	6524
	какао

	700
	13
	f 93
	какао

	1500
	192
	f/а 93
	какао

	1500
	152
	f/а 247
	мёд

	1500
	150
	f/p 247
	мёд

	700
	91
	6525
	чай черный      

	700
	6
	f 99
	чай черный      

	1500
	58
	f/а 222
	чай черный      

	700
	107
	6526
	чай зеленый     


	1500
	30
	f/p 147
	каркаде (гибискус)

	1500
	12
	f/а 221
	кофе

	1500
	30
	f/p 155
	цикорий

	700
	3
	f 90
	солод

	1500
	57
	f/а 90
	солод

	1500
	30
	f/p 324
	хмель

	700
	4
	f 909
	желатин 

	1500
	72
	с/а 74
	желатин

	1500
	27
	f/a 238
	картофельный крахмал


Корм для рыб
	700
	17
	о 202
	корм для рыб Artemia salina

	1500
	30
	o/p 208
	корм для рыб Artemia salina

	700
	24
	о 203
	корм для рыб Tetramin

	лун
	30
	o/p 209
	корм для рыб Tetramin

	700
	20
	о 204

	корм для рыб Dafnia

	1500
	30
	o/p 207
	корм для рыб Dafnia


Консерванты, стабилизаторы
	700
	41
	f 297
	гумми-арабик Е 414

Гумми арабик используется для производства кондитерских изделий, как глянцевое покрытие драже, для создания глазурей, как наполнитель в производстве хлебобулочных изделий для удержания влаги, для производства пива в качестве стабилизатора пены ,для производства красного вина в качестве стабилизатора цвета;в производстве молочных продуктов для увеличения объема, стабилизации эмульсий, для производства жевательной резинки, чтобы обеспечить удержание и лучшее высвобождение аромата, увеличить длительность послевкусия.

	1500
	30
	f/p 297
	Гумми-арабик Е 414

Гумми арабик используется для производства кондитерских изделий, как глянцевое покрытие драже, для создания глазурей, как наполнитель в производстве хлебобулочных изделий для удержания влаги, для производства пива в качестве стабилизатора пены ,для производства красного вина в качестве стабилизатора цвета;в производстве молочных продуктов для увеличения объема, стабилизации эмульсий, для производства жевательной резинки, чтобы обеспечить удержание и лучшее высвобождение аромата, увеличить длительность послевкусия.

	1500
	60
	f/p 123
	Лецитин Е322

Эмульгатор Е322 – это натуральная пищевая добавка, которую в современных условиях получают преимущественно из растительного сырья (соевого, подсолнечного, рапсового и прочих растительных масел). 

Считается, что лецитин проходит столько этапов очистки и химической обработки, что в конечном итоге разница между обычным лецитином и лецитином, полученным из ГМО, настолько малозначительна, что её практически невозможно обнаружить даже в лабораторных условиях.

       Продукты питания, в которые эмульгатор лецитин (Е322) добавляется искусственно:

кондитерские изделия (шоколад, печенье, кексы, торты, конфеты и т.д.)маргарины и спреды,

хлеб и хлебобулочные изделия,

смеси для детского питания и т.д.

Ограничений по количеству искусственно добавленного лецитина в продуктах питания на сегодняшний день нет.

       В пищевой промышленности лецитины применяются с разными целями:

- для создания и стабилизации однородных эмульсий из жиров, воды и других жидкостей

- благодаря антиокислительным свойствам, лецитины способны увеличивать сроки годности продуктов питания (хлеб, сладкая выпечка, шоколад и другие кондитерские изделия)

- добавка Е322 позволяет жирам дольше оставаться в жидком состоянии (препятствует быстрой кристаллизации жиров)

- при выпекании мучных изделий лецитин предотвращает прилипание выпечки к формам

- при жарке во фритюре эмульгатор Е322 значительно сокращает разбрызгивание масла.

    Потенциальный вред соевого лецитина выражается:

-в вероятности возникновения аллергических реакций

-в неисследованных отдалённых последствиях употребления соевого лецитина из генетически модифицированного сырья

  Что касается ограничений по приёму лецитиновых пилюль, то некоторые медики и сами же производители этих пилюль не рекомендуют их употреблять лишь тем, у кого есть индивидуальная повышенная чувствительность к компонентам той или иной БАД с лецитином.



	700
	49
	6822
	сорбиновая кислота Е 200
Сорбиновая кислота широко используется для консервирования фруктовых и овощных консервов, яичных и кондитерских изделий, мясных и рыбных продуктов, плодово-ягодных соков и безалкогольных напитков. 
Сорбиновая кислота обладает антимикробными свойствами, не токсична, не канцерогенна. В разумных дозах сорбиновая кислота оказывает положительное влияние на человеческий организм, повышая иммунитет и способствуя детоксикации организма. Благодаря этим свойствам добавкаЕ-200 широко применяется в пищевой промышленности в качестве консерванта, позволяя увеличить сроки 
хранения продуктов питания. 

	1500
	66
	К/а 301
	Сорбиновая  кислота Е 200
Сорбиновая кислота широко используется для консервирования фруктовых и овощных консервов, яичных и кондитерских изделий, мясных и рыбных продуктов, плодово-ягодных соков и безалкогольных напитков. 
Сорбиновая кислота обладает антимикробными свойствами, не токсична, не канцерогенна. В разумных дозах сорбиновая кислота оказывает положительное влияние на человеческий организм, повышая иммунитет и способствуя детоксикации организма. Благодаря этим свойствам добавкаЕ-200 широко применяется в пищевой промышленности в качестве консерванта, позволяя увеличить сроки 
хранения продуктов питания. 

	700
	71
	f 298
	Трагант, камедь Е 413
Трагакант Е413 натуральная пищевая добавка, выполняющая функции загустителя, стабилизатора, покрытия.
Пищевая добавка представляет собой твердые прозрачные кусочки смолы или светло-желтые чешуйки, или порошок от кремового до розовато-коричневого цвета.
 Е314 применяется в кислых соусах и подобных продуктах.
Чаще всего трагант используется для производства соусов, майонезов, десертов, мороженого, начинок для выпечки, покрытий для фруктов.



	700
	62
	6823
	Бензойная кислота     Е210
Консервант Е210 активно используется пивоваренной, кондитерской и хлебопекарной промышленностью. Вот неполный список продуктов, выпускаемых с применением бензойной кислоты: Фруктовые соки и пюре; Варенья, джемы и повидла; Молочные продукты; Овощные консервы; Мороженое; Ликеры, пиво, вина; Конфеты и сахарозаменители; Соленая и маринованная рыба; Маргарин и масло; Жевательная резинка. Без применения бензойной кислоты не обходится и производство некоторых косметических средств. Кроме того, ее добавляют в лекарственные препараты, например, в антисептические мази против чесотки. Фармацевтика интересуется бензойной кислотой не из-за консервирующих свойств. Это вещество прекрасно справляется с микробами, грибками и простейшими паразитами. Добавляют ее и в сиропы от кашля, поскольку она оказывает выраженное отхаркивающее действие, разжижает мокроту и помогает вывести ее из бронхов. Очень эффективны медицинские растворы для ножных ванночек с добавлением бензойной кислоты. С их помощью можно избавиться от потливости ног и грибковых поражений кожи. Химическая промышленность тоже использует бензойную кислоту – в качестве основного реагента при производстве некоторых органических соединений. Влияние бензойной кислоты на здоровье Когда бензойная кислота попадает в наш организм, она вступает в реакцию с белковыми молекулами и трансформируется в гиппуровую кислоту, а уже потом выводится наружу вместе с мочой. Разумеется, этот процесс представляет собой лишнюю нагрузку на выделительную систему, поэтому российским законодательством установлена предельно допустимая норма использования бензойной кислоты при производстве продуктов питания. Ее не должно быть больше, чем 5 миллиграммов на 1 килограмм готового продукта. 

	1500
	54
	К/а 300
	Бензойная   кислота     Е 210

Пищевой консервант Е 210-это консервант, полученный синтетическим путем из природной карбоновой кислоты, которая содержится в ягодах клюквы и брусники. В кондитерском и хлебобулочном производстве Е 210 нашел широкое применение, помимо того бензойную кислоту применяют для изготовления маргарина, варенья, джемов, плодово-ягодных и фруктовых соков, а также мороженого и жевательных резинок. В пищевой промышленности Е 210  используется при изготовлении таких продуктов, как соусы, пасты, кетчупы, супы, пюре, пульпы, желе, мармелады, мясная и рыбная продукция, консервированные овощи и фрукты, конфеты, ликеры и заменитель сахара. Эфиры бензойной кислоты, обладающие сильным запахом, применяют в парфюмерной промышленности и косметологии. В медицинской сфере бензойная кислота выступает в роли противомикробного и фунгицидного средства. В препаратах от кашля      Е 210 применяется как антисептик и средство, обладающее отхаркивающим свойством. Бензойная кислота считается эффективной добавкой для лечения грибкового заболевания кожи, а также ее добавляют в мази, которые убирают потливость ног.


	700
	24
	6824
	Бензоат натрия E211 
- это часто применяемый консервант, обеспечивающий свежесть продуктов. Угнетает развитие дрожжевых клеток, грибов, некоторых видов бактерий. Е211 в пищевой промышленности играет роль консерванта для жировых продуктов, майонезов, плодово-ягодной продукции, мяса, рыбы, напитков, пюре. Можно найти его в соусах, икре, полуфабрикатах для чизкейка, фруктовых пирогах, маринованных огурцах и оливках, креветках, ананасовом соке, консервах, специях, конфетах. 
Надо отметить, что в современном производстве редко используется только один вид пищевых добавок. Так, при совместном применении бензоата натрия с молочной кислотой, они дополняют консервирующие свойства друг друга, а сочетание бензоата натрия и сорбата калия дает эффект синергии, т. е. угнетение молочнокислых бактерий происходит сильнее, чем каждая соль дает в отдельности. 
E211 обычно применяется в комплексе с красителями и стабилизаторами. Содержание Е-211 в безалкогольных напитках оранжевого цвета может достигать 25 мкг на 250 мл. Бензоат натрия лучше не применять вместе с аскорбиновой кислотой, т. к. в этом случае, в результате окисления, особенно при высокой температуре и освещении, образует бензол -канцерогенное вещество. Бензол повреждает структуру ДНК, а это уже причина серьезных заболеваний, например, нейродегенеративных болезней, цирроза печени и др. 
Бензоат натрия используется для защиты от плесени различных сортов табака. Благодаря своим антесептическим свойствам бензоат натрия находит применение и в фармацевтике, в качестве отхаркивающего средства - в сиропах от кашля. 
В химической промышленности применяется в производстве клеев, красителей, стабилизаторов полимеров, фейерверков. В авиационной промышленности защищает гальванические покрытия и детали из алюминия.


	1500
	27
	k/a 208
	Лизоцим    Е 1105

Лизоцим(ацетилмурамил)-фермент с бактерицидным действием, получают из яичного белка или путём биоферментации. Известно, что яйцо- самый богатый источник лизоцима. В пищевых продуктах лизоцим ( Е 1105 ) чаще всего используют в виде пищевой добавки, которая не является производным яиц, а получается путем биоферментации. Если лизоцим получен из куриных яиц, это должно быть указано на этикетке. Лизоцим яиц добавляют как консервант в некоторые сыры.

В медицине лизоцим используют в качестве местного антисептического средства: лизоцим растворы, Лизобакт, Лизак, Гексализ-таблетки для рассасывания. Некоторые зубные пасты также могут содержать лизоцим. По литературным данным, лизоцим, присутствующий в некоторых лекарствах, вызывал аллергические реакции в виде ангионевротического отека, анафилаксии и даже токсического эпидермального некроза. Некоторые из этих пациентов ранее были сенсибилизированы к куриному яйцу. 

Лизоцим может быть причиной профессиональной астмы у работников фармацевтической промышленности и пекарей.

Лизоцим является лечебным препаратом, и, если он получен из яиц, это должно быть указано как противопоказание к его применению у больных с аллергией на яйцо.


Красители, регуляторы кислотности, маринады, загустители

	700
	53
	f 336
	Винный уксус  

Наиболее широкое применение винный уксус нашел в кулинарии, при этом блюда с добавлением уксуса обладают многими полезными свойствами. Натуральный винный уксус хорошо сочетается с мясом и его используют в составе маринадов. 


	700
	99
	f 801
	Винная камедь Е 334

Винная кислота зарегистрирована как пищевая добавка с кодом E334. Она используется в пищевой промышленности, в медицине и фармацевтике для приготовления слабительных и мочегонных средств, препаратов от изжоги, тяжести в желудке и похмельного недомогания, в аналитической химии, косметической промышленности, электронике, ткацком производстве, гальванопластике. В пищевой промышленности используется в качестве регулятора кислотности, как добавка к фруктовым эссенциям и сиропам при приготовлении безалкогольных напитков, а также вина, в производстве печенья и кондитерских изделий. В водках винная кислота используется для смягчения вкуса спирта, придания водке приятного вкуса, а также в качестве регулятора кислотности.


	700
	90
	6813
	Гуаровая камедь Е 412
В пищевой промышленности используются такие свойства гуаровой смолы, как повышение вязкости, удержание влаги и высокая экономичность.
Е412 используется для производства соусов, кетчупов, майонезов, мясных и молочных продуктов, сыров, консервов, хлебобулочных изделий, мороженого и других кондитерских изделий.


	1500
	60
	f/p 246
	Гуаровая смола Е 412
В пищевой промышленности используются такие свойства гуаровой смолы, как повышение вязкости, удержание влаги и высокая экономичность.
Е412 используется для производства соусов, кетчупов, майонезов, мясных и молочных продуктов, сыров, консервов, хлебобулочных изделий, мороженого и других кондитерских изделий.


	1500
	16
	f/а 120
	 Аспартам, Е  951
Другие названия: Нутрасвит, сладекс, N-L--аспартил-L-фенилаланинметиловый эфир, Е 951, Е-951, Англ: E951, E-951, aspartame

Группа: Пищевая добавка

Вид: Усилители вкуса и аромата, заменитель сахара, подсластитель

Влияние на организм: опасна,  может принести вред

Разрешена в странах: Россия, Украина, страны ЕС

Характеристика:

Аспартам представляет собой белые кристаллы, не имеющие запаха, с ярко выраженным сладким вкусом. Пищевая добавка Е951 примерно в 200 раз слаще сахара или сахарозы. У аспартама нет специфического послевкусия или побочного привкуса. Вещество хорошо растворимо в воде, спирте, имеет низкую степень растворимости в жирных растворителях. Температура плавления аспартама 246С-247С. При нагревании сладкий вкус добавки Е951 исчезает, а само вещество разрушается, поэтому применяют его только при изготовлении продуктов, не нуждающихся в термической обработке. Уже при температуре 30С аспартам начинает распадаться, образуя формальдегид и высокотоксичный метанол, поэтому, чтобы продукты содержащие аспартам не принесли вред, следует не забывать об этой особенности. Поскольку для придания сладости продукту аспартама необходимо гораздо меньше, чем сахара, то его калорийность не принимается в расчет. Из-за этого его часто применяют для изготовления низкокалорийных и диетических продуктов.
Применение:

Аспартам является вторым в мире по распространенности подсластителем. Он выпускается как в форме самостоятельного сахарозаменителя, так и в промышленных масштабах, для использования в пищевой индустрии. Пищевая добавка Е951 входит в состав безалкогольных и слабоалкогольных напитков, жевательных резинок, горячего шоколада быстрого приготовления, всевозможных конфет и драже, йогуртов, сладких молочных продуктов, кондитерских изделий. Перечень продуктов, содержащих аспартам, превышает пять тысяч наименований. Используют добавку Е951 при изготовлении лекарственных препаратов, таких как леденцы и сиропы от кашля, сахарозаменители для людей, страдающих диабетом или ожирением. Но употребление вещества может не оправдать ожидания, и вес будет расти еще стремительнее. 

Влияние на организм человека:

Несмотря на то, что аспартам признан не приносящей большой вред пищевой добавкой, есть информация о том, что он весьма негативно влияет на состояние здоровья людей, регулярно употребляющих его в пищу. Длительный прием пищевой добавки Е 951 приводит к головной боли, мигрени, аллергическим реакциям, депрессивным состояниям, бессоннице. Некоторые ученые также отстаивают теорию, что аспартам в некоторых случаях провоцирует развитие рака головного мозга. В частности, это утверждение было частично подтверждено опытами, проведенными над крысами, ежедневно получавшими в пищу аспартам. Большинство из них погибло от злокачественных новообразований. Люди, страдающие ожирением, регулярно принимающие подсластитель на основе аспартама, чаще всего не снижают вес, а набирают его еще больше, и довольно стремительно. Кроме того, напитки, содержащие пищевую добавку Е951, не только не утоляют жажду, а наоборот, усиливают ее. Продукты, содержащие аспартам, противопоказаны людям, больным фенилкетонурией. Также, вещество возбуждает аппетит, что негативно сказывается на общем самочувствии человека.

	1500
	90
	f/р 120
	 Аспартам, Е  951
Другие названия: Нутрасвит, сладекс, N-L--аспартил-L-фенилаланинметиловый эфир, Е 951, Е-951, Англ: E951, E-951, aspartame

Группа: Пищевая добавка

Вид: Усилители вкуса и аромата, заменитель сахара, подсластитель

Влияние на организм: опасна,  может принести вред

Разрешена в странах: Россия, Украина, страны ЕС

Характеристика:

Аспартам представляет собой белые кристаллы, не имеющие запаха, с ярко выраженным сладким вкусом. Пищевая добавка Е951 примерно в 200 раз слаще сахара или сахарозы. У аспартама нет специфического послевкусия или побочного привкуса. Вещество хорошо растворимо в воде, спирте, имеет низкую степень растворимости в жирных растворителях. Температура плавления аспартама 246С-247С. При нагревании сладкий вкус добавки Е951 исчезает, а само вещество разрушается, поэтому применяют его только при изготовлении продуктов, не нуждающихся в термической обработке. Уже при температуре 30С аспартам начинает распадаться, образуя формальдегид и высокотоксичный метанол, поэтому, чтобы продукты содержащие аспартам не принесли вред, следует не забывать об этой особенности. Поскольку для придания сладости продукту аспартама необходимо гораздо меньше, чем сахара, то его калорийность не принимается в расчет. Из-за этого его часто применяют для изготовления низкокалорийных и диетических продуктов.
Применение:

Аспартам является вторым в мире по распространенности подсластителем. Он выпускается как в форме самостоятельного сахарозаменителя, так и в промышленных масштабах, для использования в пищевой индустрии. Пищевая добавка Е951 входит в состав безалкогольных и слабоалкогольных напитков, жевательных резинок, горячего шоколада быстрого приготовления, всевозможных конфет и драже, йогуртов, сладких молочных продуктов, кондитерских изделий. Перечень продуктов, содержащих аспартам, превышает пять тысяч наименований. Используют добавку Е951 при изготовлении лекарственных препаратов, таких как леденцы и сиропы от кашля, сахарозаменители для людей, страдающих диабетом или ожирением. Но употребление вещества может не оправдать ожидания, и вес будет расти еще стремительнее. 

Влияние на организм человека:

Несмотря на то, что аспартам признан не приносящей большой вред пищевой добавкой, есть информация о том, что он весьма негативно влияет на состояние здоровья людей, регулярно употребляющих его в пищу. Длительный прием пищевой добавки Е 951 приводит к головной боли, мигрени, аллергическим реакциям, депрессивным состояниям, бессоннице. Некоторые ученые также отстаивают теорию, что аспартам в некоторых случаях провоцирует развитие рака головного мозга. В частности, это утверждение было частично подтверждено опытами, проведенными над крысами, ежедневно получавшими в пищу аспартам. Большинство из них погибло от злокачественных новообразований. Люди, страдающие ожирением, регулярно принимающие подсластитель на основе аспартама, чаще всего не снижают вес, а набирают его еще больше, и довольно стремительно. Кроме того, напитки, содержащие пищевую добавку Е951, не только не утоляют жажду, а наоборот, усиливают ее. Продукты, содержащие аспартам, противопоказаны людям, больным фенилкетонурией. Также, вещество возбуждает аппетит, что негативно сказывается на общем самочувствии человека.

	1500
	38
	k/a 96
	Хинолиновый желтый  Е 104
хинолиновый Е104 добавляют в бакалейную продукцию, краситель участвует в процессе копчения рыбы. Не обходится без этой добавки изготовление жевательных резинок, леденцов, сосательных конфет и разноцветных драже. Помимо пищевой продукции, добавка Е104 фигурирует и в других отраслях промышленности. Краситель хинолиновый желтый широко используется при производстве одеколонов и духов, губных помад и блесков, красок для волос и лаков для ногтей. Средства личной гигиены также могут содержать эту добавку. Особенно часто ее добавляют в шампуни, бальзамы для волос, мыло, зубную пасту, жидкие моющие средства. В медицине и фармацевтике в производстве лекарственных препаратов используют производные хинолинового желтого.
Может вызывать воспаление кожных покровов,  крапивницу, анафилаксию, приступы удушья у астматиков.

	700
	25
	6831
	Апельсиновый желтый  Е 110

Нередко опасный краситель Е110 используют для изготовления популярных газированных напитков, которые так любят дети. Вред красителя E110 Жёлтый Солнечный закат FCF выражается в первую очередь в виде стойкой аллергии. К симптомам отравления пищевой добавкой Е110 можно отнести: сыпь на коже по всему телу или как в народе называют аллергические реакции - крапивница, проблемы с дыханием, удушье, тошнота. Наиболее пагубное воздействие краситель Е110 оказывает на организм ребенка.Если ваш ребенок неожиданно заболел, поднялась температура, заложило нос (ринит), а по телу распространилась красная мелкая сыпь, то скорее всего малыш получил отравление пищевой добавкой Е110. Некоторые ученые связывают содержание в продуктах детского питания добавки Е110 и возникновения детской гиперактивности, а так же вследствие утомляемости дефицита внимания.



	1500
	80
	k/a 94
	Тартразин Е 102

Тартразин- синтетический азокраситель, пищевая добавка Е 102. Применяется в различных газированных напитках, таких как Mountain Dew, Тархун, Тоник и прочие, практически всех производителей. Применяется в мороженом, желе, пюре, супах, йогуртах, горчице и газированных напитках  желтых цветов всех оттенков, конфетах, тортах. Также, зачастую, краситель  Е 102  можно встретить в консервированных овощах и фруктах. Тартразин может вызывать аллергические реакции в виде появления сыпи, также может вызывать ухудшение состояния у людей, находящихся в острой фазе хронической крапивницы.

	700
	46
	6835
	Кармин или Кошениль Е 120

Карминовую кислоту, из которой производят добавку Е120, получают весьма оригинальным способом – из тел самок кошенильной тли. Эти насекомые обитают на Канарских островах, в Америке, Перу и паразитируют на некоторых видах кустарников и деревьев.
Доля кармина на рынке натуральных красителей составляет 11%. В основном краситель применяется в рыбо- и мясоперерабатывающем производстве, в кондитерской и молочной промышленности, для изготовления соусов, колбас, глазури, кетчупов, соков и желе. Он придает деликатесным и колбасным изделиям естественный красноватый оттенок. Этот натуральный краситель позволяет улучшать товарный вид продуктов
 и улучшать степень их окрашивания. Краситель кармин используют в парфюмерной и косметической промышленности. Применяют кармин и для окрашивания гистологических препаратов. Вред кармина Данный краситель особо опасен для здоровья человека при индивидуальной непереносимости всех синтетических и натуральных красителей. Вред от кармина может проявиться в виде тяжелой аллергической реакции.


	1500
	26
	k/a   95
	Кармин или Кошениль Е 120
Карминовую кислоту, из которой производят добавку Е120, получают весьма оригинальным способом – из тел самок кошенильной тли. Эти насекомые обитают на Канарских островах, в Америке, Перу и паразитируют на некоторых видах кустарников и деревьев.

Доля кармина на рынке натуральных красителей составляет 11%. В основном краситель применяется в рыбо- и мясоперерабатывающем производстве, в кондитерской и молочной промышленности, для изготовления соусов, колбас, глазури, кетчупов, соков и желе. Он придает деликатесным и колбасным изделиям естественный красноватый оттенок. Этот натуральный краситель позволяет улучшать товарный вид продуктов

 и улучшать степень их окрашивания. Краситель кармин используют в парфюмерной и косметической промышленности. Применяют кармин и для окрашивания гистологических препаратов. Вред кармина Данный краситель особо опасен для здоровья человека при индивидуальной непереносимости всех синтетических и натуральных красителей. Вред от кармина может проявиться в виде тяжелой аллергической реакции.


	1500
	43
	k/a 93
	Индигокармин  Е 132 ( индиготин )

Индигокармин-это пищевой краситель, также называемый пищевой добавкой  Е 132. Индигокармин часто добавляют при производстве различных напитков, конфет и других кондитерских изделий, во время изготовления каш быстрого приготовления, фруктовых начинок для выпечки, а также яичных десертов и кремов. Еще пищевая добавка Е 132 содержится в магазинных пудингах, в сахаре, в снеках ( картофельных и зерновых ), в замороженных десертах, а также во всех продуктах, содержащих желатин, в том числе в таблетках и капсулах. 

 Также индигокармин применяется для изготовления чернил, подкраски пищевых продуктов, в химии как индикатор.

Индигокармин хорошо известен в медицине как диагностическое средство в урологии, гинекологии, хирургии, онкологии, гастроэнтерологии и сосудистой хирургии.

У людей, склонных к аллергическим реакциям, при употреблении в пищу продуктов, содержащих индиготин, могут возникнуть повышенная чувствительность кожи, кожная сыпь, похожая на крапивницу, зуд, высокое кровяное давление и проблемы с дыханием.


	1500
	26
	k/a 81
	Фикус Бенджамина  Е 904

Фикус Бенджамина является растением, хозяином лакового червеца, служащего для получения шеллака (смолы). Шеллак   используется для изготовления изолляционных материалов, лаков,  в фотографии. Лак из шеллака используется для покрытия мебели, для финишного покрытия акустических музыкальных инструментов из дерева. Обладает широким спектром фармакологического действия. Шеллак съедобен и используется в качестве глазури для покрытия таблеток, конфет и пр.(обозначается при этом в составе, как пищевая добавка 

Е 904)



	700
	69
	6836
	Азорубин Е 122
Азорубин (кармуазин, пищевая добавка Е122) принадлежит к группе азокрасителей — синтетических красителей красных оттенков.
В результате многочисленных исследований пищевой добавки Е122 был выявлен ряд возможных негативных воздействий на организм человека. Употребление кармуазина в пищу может приводить к аллергическим реакциям в виде сыпи на коже. Особенно осторожными при употреблении продуктов, содержащих краситель Е122 должны быть люди, страдающие бронхиальной астмой и непереносимостью противовоспалительных и жаропонижающих средств (аспириновая астма). 

Также краситель Е122 запрещен в Японии, Канаде, Норвегии, Австрии, Швеции, США. В некоторых странах добавку Е122 относят к группе канцерогенов — веществ повышающих вероятность образования раковых опухолей.

По состоянию на начало 2010 года пищевая добавка-краситель Е122 разрешена для использования в пищевой промышленности России, Украины и ряде стран Евросоюза.

В пищевой промышленности краситель Е122 применяется для окрашивания продуктов в красные оттенки. Наиболее часто добавку Е122 можно встретить в джемах, сиропах, мармеладах, кондитерских изделиях, напитках и соках красного цвета. Довольно часто добавка Е122 применяется в смесях с другими красителями для придания изделиям сложных цветов (зеленый, коричневый, фиолетовый и др.)

Кроме пищевой промышленности, азорубин (краситель — Е122) применяется в косметологии и парфюмерии.




Бытовая химия , краска для волос

	1500
	50
	k/a 85
	Хлорамин Т-HSA
Хлорамин-Т — это химическое вещество, которое при контакте с водой выделяет активный хлор и кислород. Это известный дезинфектант, который широко применяется для борьбы с грамм-отрицательными бактериями в сельском хозяйстве, общепите, медицинских учреждениях, для обеззараживания воды в бассейнах, аквариумах.



	1500
	150
	k/p 85
	Хлорамин Т-HSA
Хлорамин-Т — это химическое вещество, которое при контакте с водой выделяет активный хлор и кислород. Это известный дезинфектант, который широко применяется для борьбы с грамм-отрицательными бактериями в сельском хозяйстве, общепите, медицинских учреждениях, для обеззараживания воды в бассейнах, аквариумах.


	700
	64
	6815
	Фенилендиамин (парафенилендиамин)

Фенилендиамин-органическое соединение, канцероген и сильный контактный аллерген. Фенилендиамин содержится едва ли не в 99% всех разрекламированных красок для волос и хны. И более того, она может возникнуть не сразу после первого окрашивания. Применяется в производстве полимеров для термостойких волокон,  используют при окрашивании мехов, как проявитель  в цветной фотографии, в аналитической химии. Может стать причиной серьёзных аллергических реакций, оказывает токсическое действие на центральную нервную систему, расширяет сосуды слизистых оболочек. Аллергия на это вещество — довольно нечастое явление, но если она проявляется, то реакция очень сильная.Сегодня это вещество является официально запрещённым во многих странах Европы и частично в США.


	1500
	30
	k/p 91
	Хна


	1500
	41
	k/а 80
	Формальдегид
Формальдегид - органическое соединение, альдегид муравьиной кислоты. Альдегид муравьиной кислоты- бесцветный газ, употребляется в технике для консервирования, для производства пластических масс, в медицине как обеззараживающее средство, в сельском хозяйстве служит для борьбы с вредителями злаков и с некоторыми болезнями скота. Применяется для получения  фенолоформальдегидных смол, полиформальдегида, красителей, а также как дубитель кожи. Формальдегид, растворенный в воде, образует формалин.


Косметика и моющие средства
	700
	72
	6818
	Этилпарабен E 214 
проявляет консервирующее действие, входит в список консервантов евросоюза, где этим веществам присвоены номера от Е200 до Е290. 
По физическим свойствам - это белый порошок, оказывающий легкое анестезирующее действие на язык.
Этиловый эфир пара-оксибензойной кислоты получают реакцией между фенолятом натрия и диоксидом углерода, которую ведут под давлением (реакция карбоксилирования), отделяют салициловую кислоту и остаток обрабатывают этиловым спиртом или этилхлоридом. 
В качестве примесей встречаются кислоты (салициловая и бензойная), феноляты. 

Применение:
В пищевой промышленности E-214 находит применение очень редко, т. к. она изменяет вкус продукта и является сильным аллергеном. Чаще встречается в косметической и парфюмерной продукции.
Эфир пара-оксибензойной кислоты может быть применен для повышения срока годности готовых пищевых продуктов и сырья со слабокислой реакцией среды (десерты из молока, кондитерские наполнители), в том случае, если нельзя применить для консервирования кислоту, которая изменит их свойства и характеристики в худшую сторону. В качестве консерванта иногда используется для супов и бульонов в комплексе с сорбиновой кислотой и ее солями, а также для кондитерских изделий вместе с бензойной кислотой, ее солями и сорбиновой кислотой.
Применяется и для обработки косметической и фармацевтической продукции, для консервирования которой также нельзя использовать кислоты. В некоторых странах евросоюза разрешается применение E214 в косметике, но в количестве не больше 0,4%. Во Франции и Австралии добавка запрещена.

Влияние на организм человека:
Эфиры этой кислоты не изменяются в организме при метаболизме и выводятся почками в первоначальном виде. 
Отрицательно воздействуют на организм, провоцируя контактные дерматиты и раздражение слизистой оболочки глаз. Однако нельзя однозначно утверждать, что их прием с пищей вызовет те же реакции аллергического характера, которые проявляются на кожных покровах. 
Есть данные, что допустимо в сутки потреблять E214 в количестве 10 мг на 1 кг веса тела. Однако, добавка не прошла окончательную сертификацию и отсутствует точная информация находится ли она в процессе прохождения. На основе данных некоторых исследований E214 является опасной для здоровья, т. к. может вызывать онкологические заболевания (раковые опухоли).
Не рекомендуется для употребления детьми.

	1500
	60
	k/p 302
	Этилпарабен E 214 
проявляет консервирующее действие, входит в список консервантов евросоюза, где этим веществам присвоены номера от Е200 до Е290. 
По физическим свойствам - это белый порошок, оказывающий легкое анестезирующее действие на язык.
Этиловый эфир пара-оксибензойной кислоты получают реакцией между фенолятом натрия и диоксидом углерода, которую ведут под давлением (реакция карбоксилирования), отделяют салициловую кислоту и остаток обрабатывают этиловым спиртом или этилхлоридом. 
В качестве примесей встречаются кислоты (салициловая и бензойная), феноляты. 

Применение:
В пищевой промышленности E-214 находит применение очень редко, т. к. она изменяет вкус продукта и является сильным аллергеном. Чаще встречается в косметической и парфюмерной продукции.
Эфир пара-оксибензойной кислоты может быть применен для повышения срока годности готовых пищевых продуктов и сырья со слабокислой реакцией среды (десерты из молока, кондитерские наполнители), в том случае, если нельзя применить для консервирования кислоту, которая изменит их свойства и характеристики в худшую сторону. В качестве консерванта иногда используется для супов и бульонов в комплексе с сорбиновой кислотой и ее солями, а также для кондитерских изделий вместе с бензойной кислотой, ее солями и сорбиновой кислотой.
Применяется и для обработки косметической и фармацевтической продукции, для консервирования которой также нельзя использовать кислоты. В некоторых странах евросоюза разрешается применение E214 в косметике, но в количестве не больше 0,4%. Во Франции и Австралии добавка запрещена.

Влияние на организм человека:
Эфиры этой кислоты не изменяются в организме при метаболизме и выводятся почками в первоначальном виде. 
Отрицательно воздействуют на организм, провоцируя контактные дерматиты и раздражение слизистой оболочки глаз. Однако нельзя однозначно утверждать, что их прием с пищей вызовет те же реакции аллергического характера, которые проявляются на кожных покровах. 
Есть данные, что допустимо в сутки потреблять E214 в количестве 10 мг на 1 кг веса тела. Однако, добавка не прошла окончательную сертификацию и отсутствует точная информация находится ли она в процессе прохождения. На основе данных некоторых исследований E214 является опасной для здоровья, т. к. может вызывать онкологические заболевания (раковые опухоли).
Не рекомендуется для употребления детьми.

	700
	48
	6820
	Пропилпарабен  E 216 
имеет ярко выраженную антимикробную активность и обладает свойствами ингибировать рост бактерий, плесени и различных грибков. В связи с этим данную добавку используют в качестве консерванта в косметических средствах для наружного применения. Она присутствует практически во всех лосьонах, шампунях, гелях, кремах и многих других. Для пищевой продукции она не является безопасной поэтому не используется в таких продуктах, как конфеты, шоколад, паштеты или супы. Хотя бывают исключения, несмотря на то, что использование E-216 в пищевом производстве запрещено, в том числе и в России. 

Влияние на организм человека:
E216 влияет на тонус сосудов и может поднимать давление. Считается, что данный консервант высокоаллиргенен. Так же он может увеличить риск заболевания раком и другими заболеваниями. В частности он может вызвать рак молочной железы у женщин, а мужчин может привести к бесплодию. В связи со всем этим, посредством научных исследований, было выявлено вредоносное влияние E-216 на организм, поэтому данный консервант запрещён в ряде стран, в том числе в России и на Украине, так как является очень опасным. Хотя подлинных иссленований пока ещё не проводилось. Но есть информация (скорее на уровне слухов), что консервант может привести к различным болезням от аллергических и до злокачественных опухолей.



	700
	62
	6821
	 Метилпарабен  Е 218
используется в качестве консерванта в различных продуктах питания, многих лекарственных препаратах, а также в косметике. Данная пищевая добавка отвечает за сохранность продуктов, посредством предотвращения размножения различных бактерий и грибков. Этот консервант так же является химической стерилизующей добавкой, которая хорошо используется для остановки созревания вин или в качестве дезинфектантов. Выглядит данная добавка как белый кристаллический порошок, при контакте с кожным покровом может произвести лёгкое анестезирующее действие, а также издаёт характерный запах. Пара-гидроксибензойную кислоту получают посредством карбоксилирования фенолята натрия диоксидом углерода с помощью давления, затем отделяют его от салициловой кислоты и обрабатывают метанолом. Хотя можно его производить и более естественным путём, так как метилпарабен образуется в некоторых видах растений таких как черника. E-218 выходит из организма через мочевод практически в чистом виде. Допустимая доля консерванта в сутки не более 10 мг на кг тела человека. Это абсолютно безвредная норма. 

Применение:
Пищевая добавка метилпарабен относится к сульфитам. Их можно отнести к химически стерилизующим добавкам, которые защищают продукты от микробов, грибков и бактериофагов. А так же они предотвращают процесс гниения, брожения и прочих процессов распада. E218 разрешён практически во всех странах, кроме России, для консервирования широкого ряда продуктов. Таким образом, этот консервант входит в различного рода варенья, джемы, конфитюры, желе (в том числе и желе, которое покрывает большинство мясных продуктов, выпускаемых в качестве консервов в жестяных и стеклянных банках). Иногда E-218 добавляют в продукты в сочетании с бензоатами, сорбиновой кислотой либо сорбатом калия. Помимо этого, этот консервант разрешён для добавления в различные супы, жидкие бульоны (но не консервированные в банках), сухие завтраки, в кондитерские изделия, содержащие большое количество сахара, такие, как шоколад и конфеты с начинкой, а так же в жидкие биологически активные добавки и вяленые мясные продукты. Кроме того, консервант нашёл широкое применение в косметической продукции: шампуни, лосьоны, крема, средства для душа и многие другие. 

Влияние на организм человека:
Добавка Е218 без затруднений перерабатывается почвенными бактериями. Таким образом, это доказывает как биологическую, так и экологическую безопасность. Научных доказательств, говорящих о вреде для здоровья человека добавки Е218 пока нет. Тем не менее, токсикологами выявлены некоторые проблемы с применением продуктов, содержащих данную добавку, в том числе при контакте сверхбольших доз добавки с кожным покровом возможны различные аллергические реакции такие, как зуд или покраснение, а так же возможен рак молочной железы и эстрогенная активность.



	1500
	30
	k/p 100
	Малеиновый ангидрид 

Малеиновый ангидрид (МА) – это многофункциональный базовый химикат, который применяется практически во всех отраслях промышленной химии. В частности, около 57% объема мирового производства МА применяется для получения ненасыщенных полиэфирных смол. Его используют также для синтеза фумаровой и яблочной кислот, 1,4-бутандиола, янтарной кислоты, тетрагидрофталевого ангидрида, тетрагидрофурана, заменителя сахара – аспартама, регуляторов роста растений, дефолиантов, фунгицидов, инсектицидов, как модификатор алкидных смол. МА также применяется в производстве виниловых сополимеров, которые находят применение в таких областях, как производство технических термопластов, эмульсификаторов, защитных коллоидов, диспергаторов, стабилизаторов, клеев, моющих и косметических средств, шлихтующих агентов.
 
Малеиновый ангидрид используется как сырьевой компонент в производстве отвердителей эпоксидных смол, ингибиторов накипи, пищевых добавок (подкислителей, в частности, винной кислоты), пластификаторов, адгезивов, активных ингредиентов лекарственных средств. Кроме того, МА применяют в качестве добавки к смазочным маслам. Добавление МА в лакокрасочные материалы сокращает время их высыхания и улучшает качество покрытий.


	700
	110
	6817
	Амарант
Широкое применение в косметологии этого масла заключается в том, что оно предотвращает развитие раковых опухолей, защищает кожу от воздействия вредных веществ, обеспечивает ее увлажненность, поэтому старение кожи замедляется. В масле амаранта содержится большое количество витаминов, которые также замедляют процесс раннего старения кожи. Очень важно, что в масле амаранта, в отличие от других растительных масел, этот витамин проявляется в самой активной форме. Также в масле присутствует провитамин A, витамины группы Д, B1, B2, полиненасыщенные жирные кислоты и другие вещества, которые способствуют омоложению кожного покрова.

В связи с вышеперечисленным, амарантовое масло в косметологии применяют для омоложения зрелой и вялой кожи.

	1500
	30
	k/p 99
	Амарант
Широкое применение в косметологии этого масла заключается в том, что оно предотвращает развитие раковых опухолей, защищает кожу от воздействия вредных веществ, обеспечивает ее увлажненность, поэтому старение кожи замедляется. В масле амаранта содержится большое количество витаминов, которые также замедляют процесс раннего старения кожи. Очень важно, что в масле амаранта, в отличие от других растительных масел, этот витамин проявляется в самой активной форме. Также в масле присутствует провитамин A, витамины группы Д, B1, B2, полиненасыщенные жирные кислоты и другие вещества, которые способствуют омоложению кожного покрова.

В связи с вышеперечисленным, амарантовое масло в косметологии применяют для омоложения зрелой и вялой кожи.


Лакокрасочные изделия, нефтепродукты

	700
	7
	k 75
	Толуилендиизоцианат (толуолдиизоцианат) 
общеизвестный как ТДИ, является ароматическим диизоциана- том. ТДИ совместно с полиолом является сырьем для производства полиуретанов. Основное применение ТДИ производство эластичных полиуретановых пен. Основная продукция из ТДИ поролон, матрацы, уретановые лаки, покрытия, герметики, клеи, детали интерьера автомобиля. ТДИ является высокотоксичным, хорошо известный возбудитель астмы.

Диизоцианаты – это группа ароматических и алифатических соединений с низкой молекулярной массой. Самые распространенные из них: толуол диизоцианат (TDI), метилен бисфенил изоцианат (MDI) и гескаметилен диизоцианат (HDI). Они нашли широкое применение в производстве мягких и жестких пенопластов, волокон, таких покрытий, как краски и лаки, и в производстве эластомеров. Расширяется сфера применения диизоцианатов в автомобилестроении, ремонте автомобилей и при производстве изоляционных материалов. 
Основным путем воздействия изоцианатов на рабочих, в условиях производства, является вдыхание паров и аэрозолей. Воздействие может оказываться при контакте с кожей во время работы с жидкими изоцианатами. Рабочие подвергаются влиянию изоцианатов обычно при их производстве или использовании – в частности, во время процессов смешивания и вспенивания при производстве полиуретановых пен. Воздействие изоцианатов может быть и во время плавления или горения пенопласта.

Опасность воздействия изоцианатов
Раздражение
Толуол диизоцианат и другие изоцианаты являются сильными раздражителями для слизистой оболочки глаз, желудочно-кишечного и респираторного трактов. Прямой контакт кожи с толуол диизоцианатом может вызвать выраженное воспаление. Раздражение респираторного тракта может развиться в химический бронхит и бронхоспазм.
Повышенная чувствительность и Астма

Изоцианаты могут вызывать повышенную чувствительность у рабочих, проявляясь в тяжелых приступах астмы при повторном воздействии – даже при концентрациях ниже предельно допустимых. Отмечались летальные исходы от приступов астмы у людей с повышенной чувствительностью к изоцианатам.
· 

	700
	20
	k 76
	Метилендифенилдиизоцианат (дифенилметандиизоцианат) 
общеизвестный как МДИ. Синонимы: 4,4’ ди- изоцианатодифенилметан, метиленбис(4фенилизоцианат). Применяется для производства полиуретановых пен, строительных теплоизоляционных сэндвичпанелей, декоративных панелей, изоляции, монтажной пены, холодильного оборудования, изоляции труб, для строительных адгезионных материалов герметиков, клеев и т.п. Является аллергеном, даже при воздействии чрезвычайно малых концентраций, может иметь опасные последствия, в том числе астматические реакции.

Диизоцианаты – это группа ароматических и алифатических соединений с низкой молекулярной массой. Самые распространенные из них: толуол диизоцианат (TDI), метилен бисфенил изоцианат (MDI) и гескаметилен диизоцианат (HDI). Они нашли широкое применение в производстве мягких и жестких пенопластов, волокон, таких покрытий, как краски и лаки, и в производстве эластомеров. Расширяется сфера применения диизоцианатов в автомобилестроении, ремонте автомобилей и при производстве изоляционных материалов. 
Основным путем воздействия изоцианатов на рабочих, в условиях производства, является вдыхание паров и аэрозолей. Воздействие может оказываться при контакте с кожей во время работы с жидкими изоцианатами. Рабочие подвергаются влиянию изоцианатов обычно при их производстве или использовании – в частности, во время процессов смешивания и вспенивания при производстве полиуретановых пен. Воздействие изоцианатов может быть и во время плавления или горения пенопласта.

Опасность воздействия изоцианатов
Раздражение
Толуол диизоцианат и другие изоцианаты являются сильными раздражителями для слизистой оболочки глаз, желудочно-кишечного и респираторного трактов. Прямой контакт кожи с толуол диизоцианатом может вызвать выраженное воспаление. Раздражение респираторного тракта может развиться в химический бронхит и бронхоспазм.

Повышенная чувствительность и Астма

Изоцианаты могут вызывать повышенную чувствительность у рабочих, проявляясь в тяжелых приступах астмы при повторном воздействии – даже при концентрациях ниже предельно допустимых. Отмечались летальные исходы от приступов астмы у людей с повышенной чувствительностью к изоцианатам.


	700
	11
	k 77
	Гексаметилендиизоцианат (1,6диизоцианатогексан; 1,6гександиизоцианат; ГМДИ)
 общеизвестный как ГДИ. Применяется в производстве полиуретанового каучука, синтетических лаков, клеев, синтетических волокон.

Диизоцианаты – это группа ароматических и алифатических соединений с низкой молекулярной массой. Самые распространенные из них: толуол диизоцианат (TDI), метилен бисфенил изоцианат (MDI) и гескаметилен диизоцианат (HDI). Они нашли широкое применение в производстве мягких и жестких пенопластов, волокон, таких покрытий, как краски и лаки, и в производстве эластомеров. Расширяется сфера применения диизоцианатов в автомобилестроении, ремонте автомобилей и при производстве изоляционных материалов. 
Основным путем воздействия изоцианатов на рабочих, в условиях производства, является вдыхание паров и аэрозолей. Воздействие может оказываться при контакте с кожей во время работы с жидкими изоцианатами. Рабочие подвергаются влиянию изоцианатов обычно при их производстве или использовании – в частности, во время процессов смешивания и вспенивания при производстве полиуретановых пен. Воздействие изоцианатов может быть и во время плавления или горения пенопласта.

Опасность воздействия изоцианатов

Раздражение

Толуол диизоцианат и другие изоцианаты являются сильными раздражителями для слизистой оболочки глаз, желудочно-кишечного и респираторного трактов. Прямой контакт кожи с толуол диизоцианатом может вызвать выраженное воспаление. Раздражение респираторного тракта может развиться в химический бронхит и бронхоспазм.

Повышенная чувствительность и Астма

Изоцианаты могут вызывать повышенную чувствительность у рабочих, проявляясь в тяжелых приступах астмы при повторном воздействии – даже при концентрациях ниже предельно допустимых. Отмечались летальные исходы от приступов астмы у людей с повышенной чувствительностью к изоцианатам.


